
CapriCapriCapri
Pizzeria & ristorante



- Cocktails -

Mojito
(frais & sucré)
Rhum blanc, citron 
vert, sucre de canne, 
menthe, tonic

9

Esse caffé
(gourmand  & 
stimulant)
Vodka, liqueur de 
café, sucre de 
canne, café, 
mousse de blanc 
d’oeuf  

11

Pistacchio
(sucré & gourmand)
Liqueur de pistache, 
amaretto, citron vert, 
pistache torréfié, 
mousse de blanc 
d’œuf 

12

Genovese
(frais & herbacé)
 Gin , citron vert, 
basilic, sucre de 
canne

11

Spirito
(Sans alcool)
Sirop Spritz sans 
alcool, 
canneberge, 
prosecco 0%, 
orange, romarin 

9

Mojito
(sans alcool)

7

L’amoroso
(doux & sucré)
Vodka, fruit de la 
passion, sucre de 
canne, citron vert, 
mousse de blanc 
d’oeuf

12

Passion

Italian mule
(frais & épicé)
Amaretto, citron 
vert, gingerbeer, 
gingembre, ca-
nelle

11



- Antipsasti -
À partager ou non

Mozzarella in carrozza 2 pièces
(Croquettes de mozz. di bufala, tomates cerises 
Datterino, roquette, balsamique de Modena)

Bruschetta 2 pièces
(Pain d’Altamura toasté frotté à l’ail, stracciatella 
de bufala, duo de tomates)

Tagliere di Salumi
(Notre sélection de charcuteries affinées , 
aubergine grillée, focaccia maison à l’huile 
d’olive)

Aubergines à la parmigiana
(Millefeuille d’aubergines gratiné, sauce tomate, 
parmesan, basilic)

Salade Caprese
(Burrata Pugliese, tom. Datterino, basilic, huile 
d’olive)

Carpaccio de bœuf Black Angus
(Contrefilet de Bœuf Black Angus , roquette, 
parmesan Grana Padano, sauce secrète capri, 
citron jaune de Sorrento) 

Fritture Capri
(Courgettes, calamars & scampis , mayonnaise au 
citron basilic)

Tartare de thon rouge aux agrumes
(Thon rouge méditerranéen, orange, citron vert, 
gel citron jaune)
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16
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Antipasto misto 2pers.
Tagliere di Salumi - Mozzarella in carrozza 
- Arrancini sicilienne - polpette di pane 
pomodoro - Focaccia - Burrata

19/p



- Fritta -

Verde 2 piéces
(Pizza frite, fondue de parmesan, pesto de 
roquette, olives deshydratées)

Paradiso 2 piéces
(Pizza frite, fondue parmesan, mortadelle, pesto 
pistaches, pistaches torréfiées)

Bomba carbonara 2 piéces
(Pizza frite, fondue de pecorino , guanciale, 
jaune d’oeuf, poivre noir)

12
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La
Dolce
Vita



- Pizza -
Margherita
(S.tomate San Marzano, mozz. fior di latte, 
basilic, huile d’olive)

Prosciutto
(S.tomate San Marzano, mozz. fior di latte, 
jambon cuit cotto blu)

Toto
(Provola, saucisse italienne, friarielli, parmesan, 
basilic)

Vegetariana
(S.tomate San Marzano , mozz. fior di latte, 
courgettes grillées, aubergines grillées, poivrons, 
basilic)

Norma
(S.tomate San Marzano, mozz. fior di latte, 
aubergines, ricotta salata, tomates Datterino, 
basilic)

Diavola
(S.tomate San Marzano, mozz. fior di latte, 
salami piquant, n’duja)

Siciliano
(S.tomate San Marzano, mozz. fior di latte, olive 
taggiasche, anchois, câpres et caprons de 
Pantelleria, ail)

4 formaggi
(Mozz. fior di latte, gorgonzola, taleggio, 
parmesan)
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- Pizza -
Campagnola
(Provola fumée, champignons, saucisse 
italienne, copeaux de parmesan)

Capricciosa
(S.tomate San Marzano, mozz. fior di late, 
artichauts, salami, jambon cuit cotto blu, 
champignons, olives taggiasche)

Buffalina
(S.tomate San Marzano, mozz. di bufala, basilic, 
bocconcini di bufala)

Parma
(S.tomate San Marzano, Mozz. fior di latte, 
roquette, jambon de Parma DOP, parmesan)

- Pizza speciale -
Patata
(Provola fumée, pommes de terre au romarin, 
saucisse italienne)

Fico
(Mozz. fior di latte, pancetta, tomates jaunes, 
confiture de figue, ricotta salata, basilic)

Mortazza
(Mozz. fior di latte, pesto pistache, mortadella, 
pistaches torréfiées, copeaux de parmesan)

Tartufo
(Crème de truffe, mozz. di bufala, jambon à la 
truffe)
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- Pasta -
Gnocchi alla Sorrentina
(Gnocchi maison , sauce tomate, mozz. di bufala 
gratinée, basilic)

Pâtes Patates Provolone & Guanciale
(Petites pâtes courtes, pommes de terre, 
provolone, guanciale, parmesan)

La Carbonara
(Véritable recette de pâtes carbonara, spaghetti, 
jaune d’œuf, pecorino,poivre, Guanciale)

Lasagne Traditionelle
(Lasagne traditionnelle bolognaise, parmesan)

Raviolis alla burrata
(Raviolis farcis à la burrata & ricotta, sauce aux 
tomates cerises)

Cannelloni Bianca
(Pates maison farcies de viandes braisées, crème 
et parmesan, jus de veau)

Spaghetti aux vongoles veraci

Risotto alla pescatore
(Risotto, vongoles, moules, scampis, calamars, 
bisque, tomates Datterino)
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-  Piatti -
Polpette napoletane al pomodoro
(Boulettes de viandes braisées de la Nonna, 
sauce tomate, parmesan)

La milanese
(Escalope de veau panée, citron jaune)

Escalope à la Valdostana
(Escalope de veau panée, jambon de parme 24 
mois, fontina DOP)

Daurade all’acqua pazza
(Servi avec sa sauce tomate Datterino, câpres de 
Pantelleria et olives taggiasche)

Osso Buco
(Jarret de veau cuit basse température mijoté 
dans sa sauce)

Filet de bœuf au gorgonzola
(Filet mignon de bœuf Black Angus, sauce au 
gorgonzola crémeux, jus de bœuf réduit & 
noisettes de Piemont)

Entrecôte Black Angus 350G
Sauces au choix : Gorgonzola - poivre vert - 
champignons
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Accompagnements au choix
Frites maison - Salade romaine & parmesan - 
Spaghetti tomate - pommes de terre au romarin



- Dolce -

Crème de Café glacée

Citron givré maison

Dame blanche
(Glace vanille de Madagascar, chocolat chaud, 
chantilly mascarpone)

Brésilienne
(Glace vanille de Madagascar, caramel beurre 
salé, amandes torréfiées, chantilly mascarpone)

Coppa amarena
(Glace vanille de Madagascar, cerises amarena, 
chantilly au mascarpone)

Le Cannolo siciliano
(biscuit à la cannelle, ricotta sucrée, citron confit)

Profiteroles noisettes
(Choux, craquelin caramel, glace noisette 
maison, chocolat chaud caramel)

Tarte citron meringuée xxl
(Tarte crème de citron, meringue colorée au 
chalumeau, glace au citron)

Fondant au chocolat, glace à la vanille de 
Madagascar
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Le Tiramisú à partager

Servi dans sa Teglia pour minimum 2 
personnes

18

Toutes nos glaces & desserts 
sont faits maison

Capri, ce n’est pas fini...


